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ensaladasensaladas
Ensalada Mixta.	 14 €
Persiana de ventresca, piquillos, aguacate  
con mousse de bonito.	 22 €
Ensalada templada de bacalao, cebolla caramelizada y  
pimientos asados.	 21 €
Ensalada de rulo de cabra y lascas de jamón de pato  
en vinagre de frutos rojos y sorbete de manzana vede.	 22 €

entrantes friosentrantes frios
Jamón de bellota.	 24 €
Mi-cuit de pato.	 22 €
Antxoas de Bermeo en salazón.	 20 €
Tartar de atún rojo y aguacate.	 22 €
Espárragos Navarros.	 18 €

entrantes calientesentrantes calientes
Croquetas de jamón.	 12 €
Revuelto de hongos con yema ecológica.	 16 €
Almeja fina gallega en salsa verde.	 25 €
Almeja fina gallega a la sartén.	 25 €
Pulpo a la brasa.	 24 €
Gambas de Huelva a la plancha.	 25 €
Txipis fritos al ajillo con pimientos verdes del país.	 18 €
Alcachofas confitadas en salsa verde con almejas.	 17 €
Zamburiñas a la brasa.	 23 €

CONTIENE GLUTEN

CONTIENE FRUTOS SECOS

CONTIENE MOSTAZA

CONTIENE SOJA

CONTIENE PESCADO

CONTIENE MOLUSCO

CONTIENE MARISCO

CONTIENE DIÓXIDO DE  
AZUFRE Y SULFITOS

CONTIENE HUEVO

CONTIENE CRUSTÁCEO

CONTIENE LÁCTEOS

CONTIENE CANELA

IVA incluido Servicio de Pan 1 € 
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pescadospescados
Merluza frita con txipis.	 23 €
Kokotxas de bacalao al pil-pil.	 20 €
Bacalao al pil-pil Bacalao cocinado de forma tradicional.	 22 €
Lomo de Atún rojo de Almadraba.	 22 €
Rape de ración a la brasa con patata panadera.	 24 €
Degustación de Bacalao “Iturgitxi”. 
(pil-pil, bizkaina, txangurro).	 25 €
Arroz caldoso de bogavante.	 25 € / per.
Pescados del día.	 Consultar

carnescarnes
Chuleta de ganado mayor.	 65 € kg
Solomillo de ganado mayor a la brasa  
acompañado con patatas fritas y pimientos verdes.	 25 €
Solomillo de ganado mayor al foie en salsa de Pedro Ximenez.	 28 €
Chuletillas de cordero a la brasa.	 25 €
Rabo estofado al vino tinto en salsa de su jugo.	 20 €
Lechazo asado a baja tempura.	 28 €
Entrecotte a la brasa acompañado con patatas fritas y  
pimientos verdes.	 25 €
Mollejitas de cordero con hongos.	 25 €

postrespostres
Brioche caramelizado sobre crema inglesa.	 7,50 €
Goxua.	 7,50 €
Tarta de queso.	 7,50 €
Cuajada de leche de oveja con miel.	 5 €
Milhojas de hojaldre al chocolate caliente.	 7,50 €
Queso de oveja con membrillo y nueces.	 7 €
Milhojas de hojaldre y crema de mantequilla  
con helado de dulce leche.	 6 €
Sorbete de limón.	 6 €
Valenciano.	 8 €
Escocés.	 8 €
Surtido de helados artesanos.	 10,50 €
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ITZA BIDEA, 12 
48640 BERANGO (BIZKAIA) 

T. 946 21 21 80
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vinosvinos
VINOS TINTOSVINOS TINTOS
MURILLO VITERI Crianza de la casa	 14 €
7 PARCELAS Crianza Rioja	 14 €
VIÑA REAL Crianza Rioja	 18 €
CANTOS DE VALPIEDRA Crianza Rioja	 19 €
CAMPILLO Crianza Rioja	 20 €
SIERRA CANTABRIA Crianza Rioja	 24 €
CONDE DE SAN CRISTÓBAL Crianza Ribera de Duero	 35 €
MARQUÉS DE VARGAS Reserva Rioja	 36 €
VALTRAVIESO Reserva Ribera de Duero	 40 €

VINOS BLANCOSVINOS BLANCOS
MURILLO VITERI Rioja	 12 €
7 PARCELAS Tempranillo Blanco Rioja	 14 €
TERRA NOVA Verdejo Rueda	 14 €
TXAKOLI AGIRREBEKO Bizkaia	 19 €
VIERNES Godello Bierzo	 19 €
PAGO DE CIRSUS Chardonnay Navarra	 19 €
PAZO SAN MAURO Albariño Rías Baixas	 25 €

VINOS ROSADOSVINOS ROSADOS
INURRIETA MEDIODÍA	 15 €
AÑARES	 15 €

CAVAS Y ESPUMOSOSCAVAS Y ESPUMOSOS
MOSCATO BORGO IMPERIALE	 19 €
GIRÓ RIBOT BRUT NATURE JOVEN	 20 €
GIRÓ RIBOT ROSÉ	 25 €
AYALA BRUT MANJEUR	 70 €


